BIODIVERSITE, AGRICULTURE BIOLOGIQUE ET LOCALE, PATRIMOINE ET SANTE :
TOUT EST BON DANS LA FARINE MELODIEUSE !
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UN PROJET DE NATAGORA
EN FAVEUR DE LA BIODIVERSITE

. 10% des champs dont provient la « Farine Mélodieuse »
sont laissés sur pied afin d’éviter Ia disette hivernale,
parfois fatale, aux oiseaux des champs particuliérement
menacés par la pression agricole.

UNE FARINE LOCALE
Le blé, cultivé localement, est moulu dans un des
derniers moulins traditionnels en activité en Wallonie.
Nous privilégions les circuits courts pour sa distribution.
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UN PRODUIT BIO DE HAUTE QUALITE

Le grain, moulu sur pierres naturelles, sans chauffer,
conserve toutes ses qualités nutritionnelles. La Farine
Meélodieuse est ainsi riche en fibres, protéines, acides gras
essentiels, 0méga 6, vitamines E & B et sels minéraux.
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www.natagora.be/
farine
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(a nature avec vous



